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\ﬁ RESTAURANT

LES CRUS FRAW

DX® BAR A TARTARE

<- Thon Rouge de Péche Raisonnée Red Tuna from Sustainable Fishing
< Espadon de Menton Aenton Swordfish

Condiments Seasonings

Tonique (carotte | gingembre | citron vert) 64 €
Tonic (carrot | ginger | ime)

Fruité (Ananas | Curcuma | Grenade)

Fruity (Pineapple | Turmeric | Pomegranate)

Végétal (Betterave | Gingembre | Citron Vert | Pomme | Aloé Vera)
Vegetal (Beetroot | Ginger | Lime | Apple | Aloe Vera)

Belle tomate de couleur cotelée, 52 €
farcie d'un poulpe croustillant, avocat a I'origan frais
Ribbed coloured tomato stuffed with crispy octopus, avocado with oregano

Tartare de boeuf aux saveurs d'Antan sans garniture 38 €  avec garniture 49 €
Beef tartar seasoned by the chef

LES SALADES SALADS

SALADE CESAR

(avec ou sans anchois | with or without anchovy)

Classik 42 €
Mer (poisson croustillant | c/7spy 715/) 46 €
Terre (poulet croustillant | crispy chicken) 46 €
Salade d'artichaut violet, 45 €

vinaigrette d'un pesto d'herbes folles, voiles de charcuterie italienne
Purple artichoke salad, herbs pesto vinaigrette, Italian delicatessen sails

Salade Nissarde de « La Réserve », 48 €
ventréche de thon
“La Réserve” Nicoise salad

LES PLATS MAINS

< Belles gambas poélées aux épices Tandoori, 85 €
rago(t de lentilles corail au lait de coco
Pan-fried gambas with Tandoori spices, coral lentils stew in coconut milk

<> Homard bleu de nos Coétes Atlantique poélé facon Thermidor, (demi) 68 €

purée au basilic gratinée, rillette des coudes et pinces & la mayonnaise maison (entier) 120 €
Blue lobster from our Atlantic coasts Thermidor-style,
puree with basil au gratin, elbows & claws rillette with homemade mayonnaise

< Loup de ligne sauvage grillé pour 2 personnes 93 € par pers.
Line-caught wild sea bass for 2 persons

Tagliata d'onglet de beeuf Angus snackée, vieux Parmesan et ciboulette 68 €
Seared Angus beef tagliata, aged Parmesan and chive

Aioli d'inspiration nicoise, plein cceur de cabillaud 71 €
Nicoise-inspired aioli, heart of cod

Toutes nos viandes bovines et volailles travaillées sont d'origine frangaise.
Notre personnel se tient & votre disposition pour guider votre choix en cas de restrictions alimentaires, allergénes ou autres.
Prix nets T.V.A. incluse, service compris. La maison n'accepte pas les cheques.
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LA FRAICHEUR FRESHNESS

RESTAURANT

Foccacia & I'huile d'olive aux effluves estivales 38 €
Foccacia with olive oil. summer flavors

Gaspacho de Tomate a I'’Ancienne, 38 €
Rabiola & la ciboulette et piquée d'anchois au sel, huile de basilic

Tomato gazpacho, rabiola with chives and studded with salted anchovies, basil oil

LES CLASSIQUES CLASS/IC DISHES

Linguini / Penne sans gluten Petit 38 € Grand 49 €
Pistou | Arrabbiata | Napolitaine | Bolognaise

Linguini / gluten-free Penne pasta

Pesto | Arrabbiata | Napoletana | Bolognese

Nuggets aux multi grains, sauce tartare Petit 38 € Grand 49 €
Multi seeds chicken tenders, tartar sauce

Le club sandwich végétarien Petit 37 € Grand 50 €
Veggre club sandwich

Club sandwich (avec ou sans bacon) Petit 38 € Grand 53 €
Club sandwich (with or without bacon)

LES GARNITURES S/DES

Frites fraiches French Fries 9 €
Frites de patate douce Sweet porato fries 9€
Purée au beurre Buttery mashed potatoes 9€
Fricassée de legumes Vegeiables fricassee 9€
Pousses de salade de Saint-Jeannet  Saint-Jeannet salad leaves 9 €
Belle tomate a la Provencale  Provencal tomato 9€
LES DESSERTS

Quenelles de glaces et sorbets maison foisonnées 13 €
Homemadle ice-creams and sorbets

Gourmandise chocolatée de mon enfance 15 €
Chocolate recollection of my childhood

Cceur de figues roties, glacé aux notes épicées 19 €
Heart of roasted figs, frozen spicy notes

Effeuillé glacé de framboise et noix de coco 19 €
Raspberry-coconut iced millefeuille

Tiramisu a notre facon 19 €

Tiramisu our-style

< Supplément de 30 € dans le cadre du forfait piscine

30 € supplement as part of the pool package

All our processed beef, veal and poultry meat is of French origin.
Our staff is at your disposal to guide your choice in case of dietary restrictions, allergens or others.
Net prices V.A.T. & service included. Checks are not accepted.



