
COUPE DE CHAMPAGNE,
VELOURS DE CRESSON DE FONTAINE ET QUENELLE DE CRÈME DE CAVIAR

Glass of champagne, watercress velouté and caviar cream dumpling



VOILES DE LOUP SAUMURÉ AUX EFFLUVES DE NOS COLLINES,
MARMELADE DE CITRON MEYER VAROIS

Sails of sea bass brined with countryside aromas, varoise Meyer lemon marmalade



ET/OU
And/Or




FOIE GRAS POÊLÉ AU CONFIT DE COING ET GINGEMBRE,
COMPRESSION DE TOPINAMBOUR

Pan-fried foie gras with a quince and ginger confit, Jerusalem artichoke



DAUBE DE CHEVREUIL BRAISÉ AU LARD DE COLONNATA,
CRÉMEUX DE PANAIS, ACIDULÉE D'AIRELLE

Venison stew braised with Colonnata bacon, creamy parsnip, acidulous cranberry



OMELETTE NORVÉGIENNE VANILLE-ANANAS RÔTI,
FLAMBÉE AU VIEUX RHUM

Vanilla-roasted pineapple baked Alaska, flambeed with aged rum

RÉVEILLON DE LA SAINT-SYLVESTRE

MENU À EMPORTER
Take-Away



COMMMANDE (CONSEILLÉE)
04 93 01 00 01 DE 9H00 À 18H00 (DU LUNDI AU VENDREDI)
To order (recommended)
+33/ (0)4 93 01 00 01 from 9am to 6pm (from Monday to Friday)
POINT DE RETRAIT (de 11H30 à 14H30)
Collection point (from 11.30am to 2.30pm)
LA TABLE DE LA RÉSERVE

MENU EN 5 SERVICES - 130 € PAR PERSONNE, HORS BOISSONS (déjeuner & dîner)
MENU EN 4 SERVICES - 105 € PAR PERSONNE, HORS BOISSONS (déjeuner uniquement)

RÉSERVATION CONSEILLÉE. PLACES LIMITÉES.
Booking recommended. Limited space.




