
115 € par personne, hors boissons 

Menu
Saint-Valentin 

Coupe  de  champagne & prémices

Amuse-bouche
Nuage  de  cucurbi tacée ,
v inaigret te  craquante  ac idulée

Dos  de  barbue ,
asperges  ver te s  a r rosées  d ’un beurre  b lanc

Noise t te  de  cœur  tendre  de  f i l e t  de  veau  rôt i ,
dé l ica tes se s  conf i te s  aux  a lgues  p iquées  de  caviar  Avruga

Manjar i  soyeux  posé  la sc ivement  sur  un moel leux  de  Savoie ,
f r i s son d ’orange  sanguine

Pet i te s  évocat ions  amoureuses

Glas s  o f  c hampagne  & appe t ize r s

Cucu rb i t  c l oud ,
c run chy  and  a c i du lou s  v i na i g r e t t e

B r i l l ,
g r e en  a spa ragu s  s p r i nk l ed  w i t h  b eu r r e  b l an c

Roas t ed  s o f t  v ea l  f i l l e t ,
d e l i c a t e s s e s  po t a t o e s  c on f i t  w i t h  s e aweed  and  Avruga  c av i a r

S i l ky  Man ja r i  c ho co l a t e  l a i d  l az i l y  on  t op  o f  a  “moe l l eux  d e  Savo i e ”  c ake ,
b l ood  o range  t h r i l l

Tende r  b i t e s

By Ju l i en  Rouche teau ,  M.O.F .  2019  & son  équ ipe
 pour  un  moment  de  pa r t age . . .


