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Dimanche 05 avril 2026

Menu de Paques

155 € par personne, hors boissons

Mise-en-bouche
Appetizer

608(

Belle pointe d'asperge verte fondante,
éprise de laitue de mer, hollandaise aux effluves d'anchois
Melting green asparagus top,
sea lettuce, anchovy hollandaise sauce

G0

Noix de Saint-Jacques roties au beurre noisette,
origami de chou rave a la marmelade de kumquat de notre jardin
Roasted scallops in browned butter,
kohlrabi origami with a kaffir lime marmalade

6008(

Douceur d'agneau de lait de Montagne,
pétales de creminis confites a la fleur de thym
Moutain milk-fed lamb,
confit cremini mushroom petals with thyme-flower

6008(

Textures de chocolats aux céréales soufflées,
rafraichis d'un givré de créeme brilée a la cardamome noire
Chocolate textures with puffed cereals,
frozen creme brilée with cardamom

6006(

Mignardises
Petits Fours

Menu unique proposé au déjeuner.



