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MENU 245 €

PAR PERSONNE, HORS BOISSONS
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Les Prémices de notre Cote
Riviera appetizers

LA USTRI

Notre littoral est I'expression de notre jardin Méditerranéen
Our coastline is Mediterranean’s garden expression

VOLUPTUEUX

Raviolis Nigois a la courge rétie,

velours de sauce caviar, nappés d'une légeéreté de marjolaine
Nicoise ravioli with roasted squash, velvety caviar sauce, marjoram

LOU SERIOLO

La sériole,
pluriel de carottes aux agrumes
Amberjack, carrots with citrus

UMAMI

Blanc de bar grillé,
douceur de brocoli piqué de condiments aux effluves de « La Botte »
Grilled sea bass, broccoli and Italian seasonings

LOU COUNIEU ET LIMGOUMBO

Le lapin et le homard comme un sauté provencal,
douceurs automnales
Provencal style stir-fry rabbit and lobster, autumnal flavours

Pomme et poivron au Yuzukosho
Apple and bell pepper with Yuzukosho

SOYEUX

Poire pochée en vinaigrette,
fraicheur d'agastache, émulsion au carvi torréfié
Pear poached in vinaigrette, hyssop, roasted carraway emulsion



