Contenance des Verres

Apéritifs

Anisés

Alcools & Eaux de Vie
Whiskies

Portos & Sherries

Liqueurs

7 cl

5cl

5cl

5cl

7 cl

5cl

g&x 100) %/mg{z

— BAR-



LA RESERVE DE BEAULIEU,
La Douceur de Vivre

En quittant la rade de Villefranche-sur-Mer, on découvre le
village de Beaulieu, qui représente depuis des décennies la
douceur de vivre de la French Riviera. Tout a commencé quand
le Nigois Pierre Lottier ouvrit un restaurant de bord de mer, en
1880.

Le succes fut immédiat. Les clients arrivaient de Nice sur un petit
bateau nommé le «Vent Debout», pour déguster loups,
daurades et crustacés d’une fraicheur exemplaire et pour cause :
on les sortait au dernier moment de grands bassins d’eau de
mer, d’oU le nom « la Réserve ». Dix ans plus tard, James Gordon
Bennett, fondateur du New York Herald Tribune, tombe
amoureux du lieu et en fait I'une des étapes incontournables de
la Cote d’Azur. Depuis cette époque, de Greta Garbo a Winston
Churchill et de Pablo Picasso a Orson Welles, tout le gotha du
monde politique et du show Business a défilé dans ce havre de
paix. Repris depuis 1997 par Jean-Claude et Nicole Delion, ce
petit palace de poche au charme attendrissant a su conserver un
discret parfum de nostalgie. Comme un Bonbon rose, alangui sur
la baie des Fourmis, entre la villa Kérylos et le port de plaisance,
la belle maison toscane ressemble a un luxueux bateau de
croisiére oU rien n’est laissé au hasard. Il y a une grande piscine
face a la mer, et le jardin embaumé couvert de massifs de fleurs.

'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les chéques.



CAVE A CIGARES

Nos Havanas

H. Upmann Half Corona
Partages Short D6

Ramon Allones Small Club
Ramon Allones Robusto
Partages “Série D4”
Montecristo “Open Master”
H. Upmann Magnum 54
Romeo y Julieta Wild Churchill
H. Upmann Magnum 50

Behike “56”

Les Dominicains

Davidoff Signature 2000
Arturo Fuente Chateau Rothschild
Davidoff Limited Lapin Year

Davidoff Limited 2012

Nicaraqua

Horacio Série V
La Preferida

Zino Short

Costa Rica

D8

20€

25€

20€

45 €

45 €

45 €

45 €

45 €

50 €

350 €

45 €

45 €

90 €

100 €

35€

35€

35€

35€

LA RESERVE DE BEAULIEU,
Easy Living

Leaving the bay of Villefranche-sur-Mer, one comes upon the
village of Beaulieu. For decades, it has symbolised the sweet
pace of life on the French Riviera, but the story began in 1880,
when Pierre Lottier from Nice opened a seafront restaurant to
immediate success. Clients sailed in from Nice on a tiny boat
called the « Vent Debout ». They would tuck into sea bass, sea
bream and shellfish of exemplary freshness, and not without
reason, as they were fished out of huge seawater tanks at the
very last minute - hence the name « La Reserve ». Ten years
later, James Gordon Bennett, founder of the New York Herald
Tribune, fell in love with the place and ensured it became a
landmark of the Cote d’Azur. Since his day, the créme de la
créme of politics and show biz have favoured this haven of
peace — from Greta Garbo to Winston Churchill, and from
Pablo Picasso to Orson Wells. Taken over in 1997 by Jean-
Claude and Nicole Delion, this endearingly charming, pocket
palace-hotel has managed to preserve an understated hint of
nostalgia. Like a piece of pink confectionary, this beautiful
Tuscan residence lounges in the “Baie des Fourmis” between
Villa Kérylos and the marina. It is reminiscent of a luxurious
cruise liner in which no details are left unchecked. Outside,
there is a huge pool facing the sea and heavily scented gardens
awash with flowerbeds.

'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les chéques.



Champagne a la coupe

Taittinger Brut Réserve 28 €
Taittinger Rosé Prestige 34 €
Taittinger Comtes de Champagne, 2012 46 €
Taittinger Comtes de Champagne Rosé, 2008 52 €

Champagne a la bouteille

Taittinger Brut Réserve 144 €
Taittinger Rosé Prestige 158 €
Taittinger Comtes de Champagne, 2012 276 €
Taittinger Comtes de Champagne Rosé, 2008 312 €
Dom Pérignon, 2012 539 €
Krug Grande Cuvée 170 561 €

* Notre carte des vins et champagnes est a votre disposition.
Vin au verre

Cotes de Provence (Blanc, Rosé, Rouge)

Chéateau La Tour L'Evéque, Régine Sumeire 18 €
Sancerre
Sancerre 2022, Francois Crochet 19 €

Bourgogne (Blanc)
Chablis 1¢" Cru « Mont-de-Milieu » 2021, Pinson 24 €

Chassagne-Montrachet « Les Houilliéres », 2021 44 €

Bourgogne (Rouge) 27 €
Bordeaux (Rouge) 25 €
Apéritif

Pastis 51, Pastis des Creissauts 2020 15 €
Absinthe 15€
Campari, Suze 15 €
Martini Bianco, Dry, Rosso 15 €

Porto Ramos Pinto et Xeres

Sherry Tio Pepe 15€
Blanc 15€
Collector Reserva 16 €
Quinta de Ervamoira 10 ans 18 €
Quinta do Bom Retiro 20 ans 20€
Vintage 2003 31€
Vintage 2007 27 €
Vintage 1997 41 €
Late Bottled Vintage 2012 25 €
Late Bottled Vintage 2005 29 €
Bouteille

Graham’s 2000 264 €

SNACKING
from 6.00pm to 10.45pm

Mediterranean Tour

Nissart 2 pers.— 58 €
Zucchini Flower Fritter, Mixed Bagnette,
Fennel Tapenade, Socca, Pissaladiere, Panisse,
Tomme de brebis (sheep cheese)

Greece 2 pers.— 58 €

Greek olives, Tzatziki & Eggplant Caviar, Spinach Samosa & Feta

Vine Leaves filled with Rice, Pita Bread, Rosemary & Feta
Fried Octopus & Black Olive Powder

Italy 2 pers.— 58 €
Mortadella, Grissini, Parmesan, Bresaola, Caponata,
Foccacia, Vegetables Sticks, Rabiola with Herbs

Delicacies

Faroe Islands smoked salmon with dill 32¢€
“Land” Caesar Salad with crispy salad 38 €
Tomato gazpacho, 42 €

rabiola with chives and studded with salted anchovies, basil oil

Pasta with or gluten-free (Neapolitan | Arrabbiata) 42 €

Risotto with aged Parmesan 45 €
Beef tartar seasoned by the Chef 45 €
Red tuna from sustainable fishing, 48 €
tonic seasoning (carrot | ginger | lime)

Multi seeds chicken tenders, tartar sauce 49 €
Pan-seared Black Angus entrecote, 68 €

pepper sauce, French fries
Grilled turbot, Provencale-style tomato 75 €

Linguini with blue lobster from our Atlantic Coasts, 92 €
tomato sauce

Osietra caviar box (30 g) 242 €
Desserts

Chocolate mousse 15 €
Ice-creams (3 scoops) 13 €
Chocolate, Hazelnuts, Pistachio, Vanilla

Sorbets (3 scoops) 13 €

Apricot, Coco, Lemon-Bergamot, Multi fruits,
Passion, Peach Raspberry

Puffed pastry stuffed with 17 €
rice milk and exotic scents

Tiramisu our-style 17 €
Heart of roasted figs, frozen spicy notes 19€
Red fruits plate 22 €

All our processed meat is of French origin.
Our staff is at your disposal to guide your choice
in case of dietary restrictions, allergens or others.

'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les chéques.



SNACKING
de 18h00 & 22h45

Virée en Méditerranée

Nissart 2 pers.—58€
Fleur de courgette en beignet, Bagnette Mixée, Panisse,
Tomme de brebis, Tapenade de Fenouil, Socca, Pissaladiére

Greéce 2 pers.—58 €
Grosses Olives Grecques, Tzatziki & Caviar d’Aubergine,
Boule de Riz a la Feuille de Vigne, Pain Pita, Romarin & Feta,
Poulpe Frit & Poudre d’Olive Noire, Samoussa Epinard & Feta

Italie 2 pers.—58 €
Mortadelle, Gressin, Parmesan, Bresaola, Caponata,
Foccacia, Batonnets de Légumes, Rabiola aux Herbes

Gourmandises

Saumon fumé des Tles Féroé a I'aneth 32€
Salade César « Terre » au poulet croustillant 38€
Gaspacho de Tomate a I’Ancienne, 42 €
Rabiola a la ciboulette et piquée d’anchois au sel, huile de basilic
Pates avec ou sans gluten (Napolitaine | Arrabbiata) 42 €
Risotto au Vieux Parmesan 45 €
Tartare de Boeuf aux saveurs d’antan 45 €
Tartare de thon rouge (péche raisonnée), 48 €
condiment tonique (carotte | gingembre | citron vert)

Nuggets aux multi grains, sauce tartare 49 €
Entrecote Black Angus poélée, 68 €
sauce au poivre, allumettes de frites fraiches

Blanc de turbot grillé 75 €
sur une tomate a la provencale

Linguini au homard bleu de nos Cotes Atlantiques, 92 €
sauce tomate

Caviar Box d’Oscietre (30 g) 242 €
Desserts

Mousse au Chocolat 15€
Glaces (3 boules) 13 €
Chocolat, Noisettes, Pistache, Vanille

Sorbets (3 boules) 13 €
Abricot, Citron-Bergamote, Coco, Framboise,

Passion, Péche, Multi fruits

Chou gourmand garni de 17 €
riz au lait aux effluves exotiques

Tiramisu a notre facon 17 €
Ceeur de figues roties, glacé aux notes épicées 19€
Assiette de Fruits Rouges 22 €

Toutes nos viandes travaillées sont d’origine frangaise.
Notre personnel se tient a votre disposition pour guider votre choix
en cas de restrictions alimentaires, allergenes ou autres.

Vodka

Absolut
Royal Mash
Grey Goose
Belvedere
Beluga
Chopin
Ciroc
Mamont

Gin

Hendrick’s

Bombay Sapphire

Tanqueray 10

The Botanist

Prince Explorer “Gordon Bennett”
Mare

Roku

Monkey 47

Citadelle

Tequila & Mezcal

Clase Azul “Plata”
Clase Azul “Reposado”

Suede
Jersey
France
Pologne
Sibérie
Pologne
France
Sibérie

Ecosse
London Gin
London Gin
Ecosse
Monaco
Espagne
Japon
Allemagne
France

Clase Azul Mezcal “Durango” OU “Guerrero

Clase Azul “Gold”
Clase Azul “Afiejo”

Don Julio 1942

Casamigos Blanco
Casamigos Reposado
Casamigos Mezcal
Casamigos Afiejo

Rhum

Havana Club 7 ans
Havana Club 15 ans
Havana Club Union

Zacapa 23 ans
Zacapa XO

Appleton 12 ans
Appleton 15 ans
Appleton 21 ans

Millonario 15 ans
Matusalem 15 ans
Long Pond 2003
La Mauny Extra

Mezan XO
Mezan 2012

'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les chéques.

Cuba
Cuba
Cuba

Guatemala
Guatemala

Jamaique
Jamaique
Jamaique

Pérou

Rép. Dominicaine
Jamaique
Martinique

Rép. Dominicaine
Rep. Dominicaine

21€
22 €
23 €
23 €
24 €
24 €
25€
27 €

22 €
22 €
22 €
23 €
25€
26 €
26 €
26 €
26 €

24 €
49 €
75€
85€
102 €

49 €

22 €
30€
37€
39€

27 €
33€
84 €

41 €
71€

29 €
35€
95 €

20€
34 €
53 €
60 €

31€
45 €



Cocktails

Champagne 27 €

Bellini de Miss Jenny : Coulis de Péche Blanche,
Champagne (également a la framboise)

Bennett : Pamplemousse pressé,
Mandarine Impériale, Champagne

French 75 : Gin Hendrick’s, Jus de Citron, Sucre, Champagne

Rhum 27 €

Mai Tai : Rhum Arrangé, St. Germain, Jus de Citron, Jus d’Ananas
Dark & Stormy : Rhum Spiced, Ginger Beer

Blueberry Hill : Rhum, Jus de Myrtille, Italicus, Aquafaba

Vodka 27 €

Porn Star : Vodka Absolut, Sirop de Vanille,
Fruit de la Passion, Champagne

French Martini : Vodka Absolut, Chambord, Jus d’Ananas

Sunset : Vodka Absolut, Apérol, Pastis, Jus de Pomme Cox

Whisky 27 €

Monsieur Dennis : Bourbon « Marker’s Mark », Liqueur d’Abricot,

Coulis de Péche, Ginger Ale
Brown Derby : Bourbon « Bulleit », Miel, Jus de Pamplemousse

Sazerac : Rye Whisky, Angostura Bitter, Sucre de Canne, Absinthe

Tequila 27 €

Cactus : Mezcal, Bénédictine, Liqueur de Chipotle,
Jus de Pomme, Piment

My Margarita : Tequila, Cointreau, Lime, Myrtille

Melting Pot : Mezcal, Chartreuse, Lime, Ginger Beer

Gin 27¢€

Lady Passion : Gin Monkey 47, Passo3, Fruit de la Passion
Bramble : Gin Hendrick’s, Jus de Citron, Sucre, Créme de Mire

Clover Club : Gin Monkey 47, Jus de Citron, Sirop de Framboise,
Blanc d’Cuf

Ronnefeldt

SELECTED TEA SINCE 1823

Thé Noir

Classic English Tea
Meélange de thés (Assam, Ceylan, Kenya)
Aréme : Puissant

Darjeeling Summer
Récolté sur les hauts plateaux de I’'Hymalaya
Aréme : Fleuri

Splendid Earl Grey (Création Ronnefeldt)
Darjeeling parfumé Citron / Bergamote

Smoked China
Thé noir fumé

Thé Vert

Superior Gyokuro
Thé vert japonais
Arémes : Tendre et légérement sucré

Jasmine Pearls
Thé vert au jasmin

Les Infusions

Vanilla Rooibos
Infusion sud-africaine avec
de la vanille savoureuse et onctueuse

'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les chéques.

10€

10€

10€



Infusions Artisanales
(Anne Ménoret | Breil-sur-Roya)

10€

La Nuit des Temps
Meélisse, fenouil, lavande, mauve,
pétales de tournesol.

L’Attrape-Réves
Digestive.
Tilleul, fleur de sureau, mélilot, pétales de rose.

Orages Ordinaires

Digestive.

Erigéron, pousses d’églantier, romarin,
menthe sauvage, pétales de rose, piment.

Les Médicinales

Verveine
Propriétés : Calmante, Digestive

Tilleul
Propriété : Apaisante

Camomille
Propriété : Digestive

Menthe Poivrée
Propriété : Digestive

Cocktails

Tendances 27 €

Pink Panther : Gin infusé Pamplemousse, Italicus,
Orgeat, Tonic Pamplemousse

Boulvandier : Bourbon, Campari, Martini Rouge
Espresso Martini : Vodka, Café, Frangelico, Kahlta
Paper Plane : Bourbon, Apérol Jus de Citron, Amaro

Smoked Caipirinha : Cachaca, Sirop de Tonka,
Citron Vert, Palo Santo

Moscow Mule Miire : Vodka, Gingembre, Citron Vert,
Sucre de Canne, M(re Fraiche, Ginger Beer

Pom Pom Girl : Calvados, Manzana, Jus de Pomme

Brandy Beaulieu : Cognac, Cointreau, Peter Herring, Jus de Citron
Chartreuse Sour : Chartreuse, Jus de Citron, Sucre, Aquafaba
Green Spritz : Chartreuse, Concombre, Lime, Prosecco

Paloma : Tequila, Lime, Jus de Pamplemousse, Tonic Pamplemousse

Mocktails 18 €

St. Jean : Pamplemousse Pressé, Sirop d’Orgeat, Ginger Beer

Mistinguett : Jus de Cranberry, Jus de Péche, Jus de Pomme,
Tonic Light

Sheila Bitter : Jus de Cranberry, Pamplemousse Pressé, San Bitter

Bonne Idée : Nous confectionnons votre Cocktail de Fruits

Cigar Experience 71€

Un cigare, un cocktail

Partagas D4
&
Edimburg Broker
Whisky Monkey Shoulder infusé de Thé Chai,
Drambuie, Angostura Bitter

Davidoff « 2000 »
&
Salon Rose
Gin infusé de Péche, Gingembre, Earl Grey

Un Cocktail, Une Folie... 1375€

Cognac Grande Champagne 1820
Chartreuse VEP
Grand Marnier « Quintessence »

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les cheques.




Whiskies

Highlands

Glenfiddich 40 ans
Glenfiddich 30 ans
Glenfiddich 29 ans “Yozakura”
Glenfiddich 26 ans
Glenfiddich 18 ans
Glenfiddich 12 ans

Ailsa Bay

Balvenie 21 ans
Balvenie 15 ans
Balvenie 14 ans
Balvenie 12 ans

Highland Park 30 ans
Cragganmore 12 ans

Macallan 15 ans
Macallan 18 ans
Macallan Sienna

Western Highlands
Oban 14 ans

Northern Highlands
Glenmorangie 18 ans
Glenmorangie 10 ans

Speyside
The Glenlivet 25 ans

The Glenlivet 12 ans

Southern Highlands
Dalwhinnie 15 ans

Islay

Bunnahabhain 25 ans
Bunnahabhain 12 ans
Laphroaig 10 ans

Lowland
Glenkinchie 10 ans

France
Alfred Giraud “Harmonie”
Michel Couvreur “Intravagan’za”

407 €
247 €
465 €
N0€
46 €
28€

26 €

97 €
33€
30€
26 €

114 €
22 €

28 €
35€
45 €

24 €

42 €
20€

81€
23€

24 €

37€
25€
20€

20€

37€
28 €

Boissons
Bieres

Kronenbourg 1664

Biére de Monaco

BO6 Blanche, IPA, Blonde
Corona, Peroni

Biére Sans Alcool

Biere Pression du Moment

Sodas

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Red Bull
Fever-Tree Tonic, Ginger Beer
Ginger Ale, San Bitter, Orangina, Limonade

Jus de Fruits — Collection Alain Milliat

Abricot, Ananas, Fraise,
Mangue, Pomme Cox, Tomate

Fruits Pressés

Citron, Gingembre,
Orange, Pamplemousse

Eaux Minérales

Perrier, Vittel

Boissons Chaudes

Expresso
Double Expresso
Cappuccino

Chocolat

Malongo
Cafe

La Grande Réserve
Brésil
Colombie

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les cheques.

13 €

11€

13 €

13 €

12€

8 €

8 €
11€
12 €

9€

8€



Calvados
Lemorton Rareté

Groult “Vénérable”

Groult “Doyen d’Age”

Groult “Ancestrale”

Groult “Carafe du Clos” (La Carafe)

Marc & Grappa

Provence Pibarnon 1994

Poli Morbida “Smooth”

Grappa Capovilla

Eaux de Vie de Fruits

Calvados « Blanche »
Mirabelle

Poire VEP Massenez

Liqueurs

Amaretto Disaronno
Cointreau

Fernet Branca Menta
Jagermeister

Malibu

Manzana

Southern Comfort

70€
30€
46 €

89 €
246 €

30€

19€
23 €

19€

Framboise

Poire Williams

Vieille Prune

Bailey’s

Drambuie

Get 27 & 31

Kahlua

19€

Bénédictine

Limoncello

Mandarine Napoléon

Peter Heering

Grand Marnier “Centenaire”
Grand Marnier “Révélation”

Chartreuse V.E.P. Verte

Sambuca

33€
46 €

65 €

Grand Marnier

Whiskies
Blended Scotch

J&B

Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Blue Label

Chivas Regal 12 ans
Chivas 25 ans

Irish

Jameson

Tullamore Dew
Tullamore Dew 12 ans

Canadian

Canadian Club

Bourbon

Maker’s Mark
Maker’s Mark 46
Knob Creek Rye 9 ans
Platte Valley

Bulleit

Tennessee

Jack Daniel’s
Jack Daniel’s Single Barrel

Japonais

The Yamazaki
The Yamazaki 12 ans
The Yamazaki 18 ans

Hibiki “Japanese Harmony”
Hibiki 21 ans

Hatozaki 12 ans
Hakushu 18 ans

18 €

19€
23 €
46 €

24 €
75 €

18 €

23 €
25€

18 €

20€
25€
25€
26 €
28 €

20€
24 €

29€
37€
133 €

34 €
111 €

27 €
97 €

Flacons d’Exception...

Nikka 25 ans 3 437 € (la bouteille)
Komagatake 27 ans 2 695 € (la bouteille)

'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les chéques.



Fontaine de Coincy

1888 4cl
2cl

1963

Veuve J. Goudoulin

1900
1918
1990
1998

Darroze

Domaine de Peyrot
Chateau de Gaube
Domaine de Jaulin
Domaine de Rieston
Dom. Couzar Lassalle
Domaine de Paguy

Laberdolive

Domaine de Jaurrey
Domaine de Jaurrey

Domaine de Pillon

Domaine de Jaurrey
Domaine de Jaurrey
Domaine de Jaurrey

Castarede

1966
1976
1986

Armagnacs

775 €
390 €

NE

402 €

257 €

2€

20€

1936 160 €
1970 60 €
1980 49 €
1993 27 €
2000 2¢€
2005 20€
1923 233€
1942 97 €
1962 46 €
1973 34€
1989 29€
1995 26 €
144 €

86 €

60 €

Cognac

Rémy Martin
Louis XIII 4cl

2cl
Centaure de Diamant
Extra
X0
VSOP
Hennessy
Richard
Paradis Impérial
Paradis
X0

Ragnaud-Sabourin

Florilege
Fontvieille n® 35

Martell

X0

Tesseron

Trésor
Légende
X0 n°53
XO Passion

Delamain

Extra
X0

251 €
126 €
162 €
71€
38€
25€

213 €
174 €
115 €
37€

135€
50 €

35€

179 €
101 €
61€
42 €

71€
33€

Exclusivité pour les Amateurs...

« Grande Champagne Napoléon » 1820
1358 € (le verre)

'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
(Prix NETS T.V.A. incluse, service compris.)
La Maison n’accepte pas les chéques.



