
SMenu de Noël

Nos préparations culinaires PEUVENT contenir des produits allergènes. Ces informations sont à votre disposition auprès de notre personnel de service.
Toute nos viandes sont d’origine Française. Prix nets T.V.A. incluse, service compris.

Le Terre-Mer
Cochon croustillant 

 Huître « Perle de l’Impératrice » du Cap Ferret 
Vinaigrette iodée à l’encre de Seiche

~

Blanc de Sole Soufflé 
Ragoût de coquillages Marinière

Cœur de Navet et Tétragones
«Lait» de Sole mousseux

~

Queue de Homard Bleu 
Juste saisie à la braise

Endive pleine terre, Main de Bouddha confite
Jus de tête Bigarade

~

 Pithivier de Chevreuil de Chasse
Foie gras et Choux vert

Cœur de Laitue à la Truffe noire
Sauce Grand Veneur

~

Plateau de Fromages Affinés
En provenance du Comptoir aux Fromages de Montluçon

~

Forêt de Sapin 
Bavaroise infusée à l’Épicéa

Praliné de Pignons de Pins, Mandarine rafraichissante
Sablé Cacao

Menu à 195 €
Sans Fromage 185 €


