
 

Menu carte Saint-Jean   
Entrée + Plat + Dessert   49€ 

 
Filet de maquereaux  

Vinaigrette jaune d’oeuf 
Radis « blue meat » en aigre doux, groseilles et pousse de cordifole 

 
Ou 
 

Royale de petits pois 
Tartine gourmande jambon d’Auvergne et pois gourmands 

Emulsion foie gras / bouillon de légume corsé 
 

Ou 
 

Belles crevettes marinées 
Courgette violon, pickles d’aubergines 

Coulis à la moutarde de safran et croustillant de riz 
 

*** 
 

Poitrine de cochon fermier d’Auvergne cuite 30 heures 
Frégola sarda comme un risotto 
Tomates séchées et roquette 

Cébette grillée 
 

Ou 
 

Blanc de flétan 
Fenouil confit et sa pulpe à l’aneth 

Crumble de betterave 
Hollandaise beurre noisette et feuille de chou kale 

 
Ou 
 

Tartare de Bœuf 
Assaisonné à la fraise et grenade, saupoudré de « fumaison » 

Gourmandise de féta et olives noires 
Sucrine snackée et pommes de terre chatouillard 

 
***  

Dessert en vitrine 

 
Ou 
 

Fromages de la région 

49 € (entrée + plat + dessert) par personne, hors boissons 

 


