
SReveillon du Nouvel An
Amuse Bouche

~
Bouillon Clair de Canard

Raviole de Foie gras 
 Perlé à l’huile de Persil poivré

~

Noix de Coquille Saint-Jacques
Caviar de Neuvic

Sur une Cressonière, Crème acidulée
Cerfeuil tubereux fondant

Sauce X.O.

~

Filet de Bar Rôti sur la Peau
Palets de Butternuts truffés
Croustillant de Chou Kale

Sauce Champagne

~

 Noisette de Biche
Mille-feuilles de Pomme de terre et Noisette

Cebette snackée
Sauce poivrade aux Cranberry

~

Mont d’Or Servi à la Cuillère 
Stick de Celeri, Pistache

Vinaigrette Abricot
Dentelle Sarrasin

~

Pavlova Suspendue 
Ananas caramélisé, onctueux de Vanille

Sorbet Coriandre, Passion
Aux 12 coups de minuit, une coupe de Champagne 

H.Goutorbe « Tradition» Brut, vous sera offerte
Nos préparations culinaires PEUVENT contenir des produits allergènes. Ces informations sont à votre disposition auprès de notre personnel de service.

Toute nos viandes sont d’origine Française. Prix nets T.V.A. incluse, service compris.

Menu à 155 €


