
SMenu de Noël

Terrine de Foie Gras au Naturel
Poire pochée, onctueux Celeri et Epine vinette 

 Brioche salé au fritot de Canard 

~

Blanc de Saint-Pierre
Nappé de sauce Sudachi et Oeufs de Truite herbacés

Cœur tendre de Fenouil
Chips de Perle du Japon à l’encre de Seiche

~

Poulet AOP du Bourbonnais
Blanc rôti sur la peau

Gnocchi à la Roquette
Sauce vin jaune et Morille

Parmentier de cuisses confites et Châtaigne

~

 Comtesse de Vichy Farcie Truffes Noires
Chutney de Raisin au Porto blanc

Arlette croustillante

~

Vitrine de Noël 
Réalisée par notre Chef Pâtissier Loïc Alleyrat 

et son équipe

Nos préparations culinaires PEUVENT contenir des produits allergènes. Ces informations sont à votre disposition auprès de notre personnel de service.
Toute nos viandes sont d’origine Française. Prix nets T.V.A. incluse, service compris.

Menu à 95 €


