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Terrine de Foie Gras au Naturel
Poire pochee, onctueux Celeri et Epine vinette
Brioche sale au fritot de Canard

Blanc de Saint-Pierre
Nappeé de sauce Sudachi et Oeufs de Truite herbaces
Ceeur tendre de Fenoull

Chips de Perle du Japon a I'encre de Seiche

Poulet AOP du Bourbonnais

Blanc réti sur la peau
Gnocchi a la Roquette
Sauce vin jaune et Morille
Parmentier de cuisses confites et Chataigne

Comtesse de Vichy Farcie Truffes Noires
Chutney de Raisin au Porto blanc
Arlette croustillante

Vitrine de Noel
Realisee par notre Chef Patissier Loic Alleyrat

et son équipe




